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+ Appellation : Margaux, Grand Cru Classé,

= Surface du vignoble : 39,5 hecrares.

* Terroir : Graves rypiques de Margaux, constituées de quartz et quartzites, épaisses
d'au moins 4 métres ol le Caberner Sauvignon donne ke meilleur de lui-méme,

Elles sont localement plus angileuses en profondeur convenant alors davaneage au Merlor.
« Encépagement : 60% Cabernet Sauvignom — 33% Merlot — 7% Petie Verdot.

+ Densité de plantation : 10 000 pieds / hecrare.

+ Ape moyven des vignes ¢ 35 ans.

» Mode de colure = Gestion parcellaire des sols er du vignoble.

Lutee raisonnée et respect des équilibres écologiques.

* Vendanges : Vendanges manuelles, i sévére au chai.

Merlot : du 2 au 4 ocrobre. Perit Verdot : les 8 et 11 ocrobre.

Caberner Sauvignon : du 8 au 11 octobre,

= Rendement parcellaire : 27 becrolitres / hecrare.

= Vinification : Mise en cuves par gravied, sans pompage.

Vinification en cuves béton, inox et bois thermorégulées.

+ Elevage : De 16 3 18 mois en barriques de chéne frangais, dont 50% de bois neuf.,
» Assemblage : 8% Caberner Sauvignon, 35% Merlot, 7% Petit Verdor.

+ Production : 48 000 boureilbes.

+ Conditions métdorologiques : Lannée 2013 a été une année fraiche et humide (205
jours de pluie). La climatologie fut capricicuse. Dans la période de mai 3 juin nows
constatons une baisse des températures de -3°C par rapport 4 la moyenne trentenaire
et +50% de pluie au mois de juin entrainant une floraison avee 13 jours de retard et des
problemes de fécondation provoguant de la coulure et du millerandage. Le déficit
wppement du vignoble et des raising
induisant un retard de 3 semaines du eyele végéearif de la vigne. Malgré un bel éeé
chaud et plutdt sec les températures estivales de juillet et a0dt n"ont pas permis
de compenser tout le décalage de maturité accumulé, A partir de la mi-septembre,
des températures douces (jusqu'a 27°C en octobre) et un temps pluvieux (142 mm
en I mots, soit 43 jours de pluie) ont augmenté la pression phytosanitaire imposant
des décisions de vendange rapide,

de température cumulé a été défavorable au dé

+ Appellation: Margaux, Grand Cru Classé,

= Surface of the vineyard: 39,5 hectares,

+ Terroir: Gravel rypical of Margaux, made of quarz and quartzire, at least 4 metres
thick, where Caberner Sauvignon releases its full potential. Locally the deep gravel is
more clavish, which is berter suired vo Merlos.

« Grape varieties: 0% Caberner Sauvignon - 33% Meror - 7% Perir Verdos.

+ Vine density: 10 000 roots £ heerare.

* Average age of grape vines: 35 years.

* Field working methods: Plot by plot management, well-reasoned protection and
respect of the ccological balance.

* The harvest: Plot sclection, manual harvesting with sorting table in the cellar,
Merlor: From october 2 1o 4, Perit Verdor: ocrober & and 11,

Caberner Sauvignon: From october 8 1o 11,

= Plot yield: 27 hectolitres § hecrare.

* Vimification: Filling of vats via gravity, without pumping.

Vinificarion in thermo-regulated stainless vars, conrete vats and oak tanks.

* Agecing: 16 to 18 months in French oak barrels, with 509 new barrcls,

* Blending: 58% Cabernet Sauvignon, 35% Merlor, 7% Petit Vierdor,

+ Production: 48 000 bortles.

+ Weather conditions: 2013 was a cool, wet year (with 205 days of rain). The weather
was capricious. In the period from may to june we saw a drop in temperatures of 3°C
compancd to thirty-vear averages, and 50% maore rain in june, causing flowering to be
delayed by 15 days and then fertilization problems, resulting in flower abortion and
uneven grape size. The accumulated effect of the lower temperatures was to slow down
the vings' development amd by the end of june there was a three week delay in the
growth cycle. Despite a beaueiful, hot, rather dry summer, with high temperatures
in july and august, the grapes were unable to completely catch up, Mild temperatures
from mid-seprember (up to 27°C in october) and rainy weather (142 mm in two
months, corresponding to 43 days of rain) increased the risk of discase, obliging us
tor harvest the grapes as quickly as possuble,
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