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CASAS PATRONALES
SYRAH RESERVA 2009

FICHA TECNICA

Composicion Varietal : 100 % Syrah

Area Geografica: Pencahue, Valle del Maule

Vinificacion: Las uvas, de produccion propia, se cosecharon a
mano y se seleccionaron cuidadosamente. La maceracion en
frio se realiz6 por diez dias. La fermentacion se realizé en
estanques de acero inoxidable a 27 °C con levaduras
seleccionadas. El 40% del vino tuvo una guarda de seis meses
en barricas de roble francés y americano.

Guarda: Tres a cuatro afnos.

Grado Alcohodlico: 14,3 %Vol

Acidez Total : 3,70 g/L (expresado en &cido sulfdrico)

Azlcar Residual: 2,83g/L - pH: 3,37

Comentarios del Enélogo: De profundo color rubi brillante. Nariz con notas especiadas
complementadas con aromas a frutos rojos frescos, notas sutiles tostadas que recuerdan
el chocolate. Es un vino jugoso, estructurado, de suaves taninos, notas a cerezas, frutillas
y vainilla otorgadas por su crianza. Final persistente y fresco

RESERVA
Vinos que integran suaves y elegantes sabores, entregando una sofisticaciéon que no
compite con la frutosidad caracteristica de cada cepa, logrando una clara armonia que
permite contar con vinos mas untuosos y sedosos.

o Potencial de guarda: 3 a 4 afios

e Tiempo en barrica: 6 a 8 meses

o Toneladas por hectarea: 11-12 toneladas por hectarea

SYRAH

El Valle del Maule, terroirs con altos porcentajes de arcilla definen el caracter mineral de
nuestros vinos. Las frias brisas nocturnas de la Cordillera de Los Andes abrazan nuestros
vifiedos, aportando altas oscilaciones térmicas. Asi, sus intensos colores, frescas frutas,
alta concentracién y madurez tanica entregan un buen balance al paladar.

De profundo color rubi brillante. Nariz con notas especiadas complementadas con aromas
a frutos rojos frescos, notas sutiles tostadas que recuerdan el chocolate. Es un vino jugoso,
estructurado, de suaves taninos, notas a cerezas, frutillas y vainilla otorgadas por su
crianza. Final persistente y fresco.

Disfratelo con carnes rojas, pato, quesos maduros y tartaletas con frutas rojas.
Servir entre 16°C (61°F) y 18°C (64°F).

Boeuf bourguignon, batatas gratinadas, arroz e rucula da horta. Almo¢o com a
Turma da Praia, na Casa de Campo, em 08 de marc¢o de 2011.
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