
4 

           6227 

Les vignerons de Sigoulès 

 
 

 
 
 
 

IGP du Périgord Rouge Merlot L’Original Haut Païs 2017 

3,90 € ttc 

La robe est rubis foncé. Le nez est expressif avec des arômes de fruits rouges. La 
bouche est soyeuse et une finale aux notes subtiles de cassis et de vanille. 
 

DESCRIPTION 

Son Vignoble 

100%  Merlot pour le fruit et la rondeur. 
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Sa vinification 

Vinification issue de thermo solide et thermo liquide. Fermentation avec maîtrise des 
températures ce qui permet de mettre en lumière des arômes du fruit. 
Elevage au contact du bois pendant 2 à 3 mois. 

Accords Mets/Vin 

Vous apprécierez ce « Haut Païs » notamment sur un Poulet rôti au romarin, un Tajine de 
poulet aux olives, un Cheeseburger, un camembert au lait cru ou un Chaume.  Servir 
entre 15°C et 17°C 

 
 

 
 
 
 
 
 

Safra 2017.  Bordeaux Fête Le Vin, 14 a 18/06/2018.  


