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IS Tannat - Cabernet Franc Clasico FILGUEIRA

Productor: Bodega Filgueira. como el pimiento dulce. Taninos redondos en boca y
Regidn: Santa Lucia, Canelones, Uruguay - Vifiedo Unico.  equilibrada acidez. Se destacan las frutas como la
cereza negra, moras y guindas, que ofrecen la
Caodigo EAN 13: 7730932440973 - BOTELLADE 750 CC  delicadeza adecuada para un vino de largo final.
Codigo DUN 14: 17730932440970- Caja x 12 botellas
Maridaje: Ideal para disfrutar junto a platos a base de

Composicioén: 50% Tannat - 50% Cabernet Franc. carnes rojas, fundamentalmente estofadas 6 en
Cosecha: 2015. preparaciones con vegetales asados.
Alcohel: 13% Alc. Vol.
Tipo de vino: Tinto seco. Temperatura ideal de servicio: Entre 16°C - 18°C.
Produccion: 8.000 botellas por hectarea. Tiempo optimo de guarda: De 2 a 3 afios.

PRI Nombre de marca: FILGUEIRA CLASICO

Vinificacion: Recoleccion de uvas manual y selectiva.
Maceracion pre y post fermentativa de aproximadamente 3
dias. Toda la elaboracion y conservacion se realiza en
tanques de acero inoxidable a temperaturas controladas

Nota de cata: Se presenta con gran estructura en copa,
de color rojo rubi con reflejos violaceos. En nariz se ‘ J

rciben notas frutales con sutil presencia de especias W INES of
o SFEESSNC e " URUGUAY
UruguayNatural

Safra 2015. Almoco em 14/07/2018. Chacara em Colombo.
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