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ARROGANT FROG TUTTI FRUTTI BLANC 2016 (750ML) - 00148316

SKU - 00148316

Avalie

Origem da informag&o:

Produtor: Arrogant Frog

Classificagio: Branco

Uva: 30% Colombard, 25% Chardonnay, 20% Grenache Blanc, 10% Vermentino, 8% Sauvignon Blanc, 4%\Viognier, 3% Muscat.

Pais: Franga

Caracteristicas O rgano Iépti Cas: Coloragdo palha de médiaintensidade, tons verdeais. Olfato citrico, tropical, também de ervas e flores. Conjunto muito facil, perfeita integragdo, de iesistivel
suculéncia.

. Adicionar a lista de desejos (https://www.decanter.com.br/wishlist/index/add/product/11150/form_key/kLSPtAIKFFIRxN le/)

als Adicione para comparar

(https:/fwww.decanter.com.brfcatalog/product_compare/add/product/11150/uenc/aHR0cHMELy33d3cuZGVjYWS0ZXIuY29tLmJyL2FycmInYWSOLWZyb2ctd HVOd Gk tZnJ1dH RpLWISYWSJLT IwMTYt Nz Uv

R$81,30
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Descricao Ficha Técnica Informagdo Adicional
.|
Corpo: DeCorpo 'P'Y Caracteristicas Climaticas: Clima muito particular, marcado pela confluéncia de dois
Tanicos: SemTanico @ :;gti;nes. o0 ocednico gerado pelos abrigos dos Pirineus ao sul e pelo mar mediterrines a

Acidez: Fresco sy . ‘s ‘e
f *’ Caracteristicas do Solo: Solos argilo-calcérios do Quaternario, profundos, com
Madeira: Sem Madeira e excelente drenagem.

Regido: Languedoc
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Composigdo de Castas: 30% Colombard, 25% Chardonnay, 20% Grenache Blanc, 10%
Vermentino, 8% Sauvignon Blanc, 4%Viognier, 3% Muscat.

Amadurecimento: 3 meses em inox sobre as lias finas com periddicas batonnages.
Estimativa de Guarda: 4 anos

Temperaturade Servigo: 10°C

Elaborag#o: A colheita é feita de forma mecanizada durante a noite para evitara
oxidacdo. Rendimento de 70 hifha. Apds o desengace total, cada variedade é vinificada
separadamente. Maceragdo pelicular paraa Sauvignon Blance paraa Colombard,
Débourbage a 10°C. A fermentagdo ocorre a 17°C em tanques de inox, durante 3-5
sermanas com inoculagdo de leveduras selecionadas,

Fechamento com Tampa de Rosca: 5

Diretrizes Enogastrondmicas: Perfeito como vinho de aperitivo; Cozinha japonesade
peixe cru; Rodovalho grelhade na brasa ao perfume de ervas provengais.

Premiagdes mais Relevantes:

Classificagdo Legal: 1.G.P. (Indication Géographique Protégée) Pays D'Oc

Safra 2016. Degustacdo Domaine Paul Mas/Decanter em 24/07/2018.
Restaurante Alessandro & Frederico
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