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ARROGANT FROG CROAK ROTIE SYRAH-VIOGNIER 2016 (750ML) - 00149516

SKU - 00149516

Avalle

Origem da informagao:

Produtor: Arrogant Frog

Classificacdo: Tinto

Uva: 91% Syrah (vinhas 20-30 anos), 9% Viognier (15 anos)

Pais: Franga

Caracteristicas O rga r'lO|éptiCElS: Corviolacea luminosa. Nariz exuberante de violeta, fruto negro (amora, mirtilo) e baunilha ao fundo. Mediano de corpo, muito polido nos taninos, fresco e
persistente.

W Adicionar a lista de desejos (https://www.decanter.com.br/wishlist/index/add/product/11039/form_key/F3qlicyTyRJxBwGS/)

als Adicione para comparar
(https:/fwww.decanter.com.br/catalog/product_compare/add/product/11039/uenc/aHROcHMELy93d3cuZGViYWS0ZX|uY29t LmJyL2FycmSnYWSOLWZyb2ct Y3JvYWstcm30aWUtc3lyYWgtdmivZ25pZXitM

R$100,10

< ? W Comprar
101KM

Descricdo Ficha Técnica Informagao Adicional
I

Corpo:Robusto PPY Caracteristicas Climaticas: Clima muito particular, marcado pela confluéncia de dois
regimes, 0 ocednico gerado pelos abrigos dos Pirineus ao sul e pelo mar mediterrdneo a
Ténicos: Moderadamente Tanico @ @ | eft o germdop o F

Acidez: Moderadamente Fresco .. X . .
fi Caracteristicas do Solo: Solos argilo-calcarios do Quaterndrio, com presenca de graves.

Madeira: Pouca Presenca de Madeira . . . .
¢ L] Elaberagdo: Colheita mecanizada anoite, Rendimento de 55 hi/ha, Desengace total,

Regido: Languedoc maceragdo a 10°C por 2 semanas. Fermentacdo alcodlica a 25°C, com leveduras
selecionadas. Malolatica ocorreu em barricas de carvalho para apenas 20% do vinho.
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Composigdo de Castas: 91% Syrah (vinhas 20-30 anos), 3% Viognier (15 anos) Amadurecimento. Estabilizacdo e engarrafamento.
Amadurecimento: 5 mesesem barricas francesas, Fechamento com Tampade Rosca: 5
Estimativa de Guarda: 7 anos Diretrizes Enogastrondmicas: Filet chateaubriand au poivre; Estufados bovinos com

. molhos ricas; Caga em geral; Selecdo de queijos duros bem afinados,
Temperatura de Servigo: 17°C I BEng (a0 dequeijos du I

Premiag&es mais Relevantes:

Classificagdo Legal: I.G.P. (Indication Géographique Protégée) Pays D'Oc

Safra 2016. Degustacdo Domaine Paul Mas/Decanter em 24/07/2018.
Restaurante Alessandro & Frederico
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