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ARROGANT FROG TUTTI FRUTTI ROUGE 2016 (750ML) - 00149616

SKU - 00149616

Avalie

Origem da informagao:

Produtor: Arrogant Frog

Classificagdo: Tinto

Uva: 28% Grenache, 25% Merlot, 24% Syrah, 8% Mourvédre, 8% Cabernet Sauvignon e 7% Cabernet Franc.

Pais: Franga

Caracteristicas O rga r!ole'pti €as: Linda e brilhante coloragdo purpurea. Muita intensidade e definigao nas frutas vermelhas maduras, no alcaguz e no leve defumado. A boca € dominada pelo
frescor contagiante, pela amabilidade dos taninos e pela generosa expressao da fruta.

W Adicionar a lista de desejos (https://www.decanter.com.br/wishlist /index/add/praduct/10959/form_key/F3qllcy7yRJXBWGS/)

ala Adicione para comparar

(https:/[www.decanter.com.br/catalog/product_compare/add/product10958/uenc/aHROCHM6Ly93d3cuZGVYWS0 DXl u¥29t LmJyL2Fyc mInYWS0LWZyb 2ctdHV0d Gkt ZnJ LdHRpLYX JvdWd ILT IwMTYtNz U

R$81,30

<1 ? W Comprar
82KM

Descricao Ficha Técnica Informacao Adicional
|
Corpo: DeCorpo W'Y Caracteristicas Climaticas: Clima muito particular, marcado pela confluéncia de dois
regimes, o ocednico gerado pelos abriges dos Pirineus ao sul e pelo mar mediterrdnec a
Tanicos: Pouco Tanico @ !efm ’ g P E P

Acidez: Moderadamente Fresco . .. ..
f * Caracteristicas do Salo: Solos argilo-calcdrios do Quaterndrio, profundos, com
Madeira: Sem Madeira e excelente drenagem.

Regido: Languedoc
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Composigio de Castas: 28% Grenache, 25% Merlot, 24% Syrah, 8% Mourvédre, 8%
Cabernet Sauvignon e 7% Cabemet Franc.

Amadurecimento: 4 meses em tanques de dmento.
Estimativa de Guarda: 5 anos

Temperatura de Servigo: 16°C

3+

Elaboragiio: A colheita é feita de forma mecanizada durante a noite para evitara
oxidacio. Rendimento de 65 hi/ha. Apds o desengace total, cada variedade é vinificada
separadamente. Maceragio a 10°C por 3 dias, seguida de fermentacdo alcodlica a 22-
24°C por 6 dias. Diversas téenicas de maceragdo pds-fermentativa sdo utilizadasem
favorde obter mais fruta e cor, Amadurecimento em tanques de cdimento,

Fechamento com Tampa de Rosca: 5

Diretrizes Enogastrondmicas: Muito versatil a mesa: selecdo de salames e linguicas;
Fondue; Peru recheado com farofa de castanhas portuguesas; Misculo cozido com
legumes variados.

Premiagdes mais Relevantes:

Classificagdo Legal: L.G.P. (Indication Géographique Protégée) Pays D'Oc

Safra 2016. Degustacdo Domaine Paul Mas/Decanter em 24/07/2018.
Restaurante Alessandro & Frederico
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