https://www.decanter.com.br/mas-de-mas-corbieres-paul-mas-2015

@ emestogue

DOMAINE PAUL MAS - MAS DE MAS CORBIERES 2015 (750ML) - 00148715

SKU - 00148715

Avalie

Origem da informagao:

Produtor: Domaine Faul Mas

Classificagdo: Tinto

Uva: 45% Syrah (videiras de 16 anos), 35% Grenache (videiras de 25 anos), 209 Carignan (videiras de 31 anos),

Pais: Franga

Caracteristicas Orga no Iéptl’cas: Rubi concentrado com halo purpureo. Elogiiente em sua territorialidade, com amoras e figos maduros, azeitona negra, especianas e couro. Muito harmdnico,

com profundidade e taninos sequiosos por gordura. Longo final.

W Ldicionar alista de desejos (https://www.decanter.com.br/wishlist/index/add/product/10958/form_key/kLSPtAIKFFIRxN1e/)

als Adicione para comparar

(https:/fwww.decanter.com.brfcatalog/product_comparefadd/product/10958/uenc/aHROcHMELyS3d3cuZGViYWS0D( u¥29tLmlyL21hcy 1kZS 1t YXMEY29yYmilemVzLX BhdWwtbWFzLTIwWMTU, /form_key

pe:R$139:60 Por: R$118,66

<1 ? W Comprar
119KM

Descricao Ficha Técnica Informacao Adicional
|

Corpo: De Corpo !! Caracteristicas Climaticas: Clima mediterrdneo, com topografia colinar e amplitudes
térmicas reguladas pela proximidade do mar Mediterrdneo e dos Pirineus, Baixo indice
Ténicos: Moderadamente Tanico @@ pmicmétfm pelap
Acidez: Moderadamente Fresco . A .. ..

ff Caracteristicas do Solo: Sclos argilo-calcarios do Quaterndrio, com alta porcentagem

Madeira: Pouca Presencade Madeira §f§ de marga avermelhada em algumas partes.

Regido: Languedoc-Roussillon

6292


https://www.decanter.com.br/mas-de-mas-corbieres-paul-mas-2015

Composigao de Castas: 45% Syrah (videiras de 16 anos), 35% Grenache (videiras de 25
anos), 20% Carignan (videiras de 31 anos).

Amadurecimento: 10 meses em barricas americanas novas e de 2° passagem, para 25%
dovinho.

Estimativa de Guarda: 10 anos

Temperatura de Servigo: 18°C

4+

Elaboragdo: Colheita manual em baixos rendimentos de 30 hifha. Vinificacdo realizada
em separado para cada variedade. Apds a selegdo, os cachos inteiros de Syrah e
Carignan sdo submetidos  maceracdo carbdnica. A Grenache fermenta por 5 dias em
tanguestermo-controlades, com tempo total de cuvaisen de 3 semanas. Apdsa
malolatica é realizado o assemblage. O vinho é entdo trasfegado s barricas parae
amadurecimento, Engarrafado sem clarificagdo e filtragdo,

Fechamento com Tampa de Rosca: N

Diretrizes Enogastrondmicas: Ganso assado com ervas provencais e azeitonas; Daube
dejavali; Alta gastronomia com carnes nobres, de preferéncia com molhosuntuosose
trufados.

Premiages mais Relevantes:

Classificagdo Legal: Corbieres A.0.C.

Safra 2016. Degustacdo Domaine Paul Mas/Decanter em 24/07/2018.
Restaurante Alessandro & Frederico
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