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@ omestoque

DOMAINE PAUL MAS GRENACHE NOIR 2016 (750ML) - 00149216

SKU - 00149216
Avalie

Origem da informagao:

Produtor: Domaine Paul Mas

Classificagdo: Tinto

Uva: 100% Grenache (Vinhas de 15230 anos).

Pais: Franga

Caracteristicas O rganolépticas: Rubiintenso com hale em evelugde. Intensa sedugdo olfativa de bagas vermelhas maduras, violeta, alcatrdo e especiarias doces. Pederosa expressao da frutaem
boca, com taninos aveludados, num corpo rico e com longo final tostado.

@ Adicionar a lista de desejos (https://www.decanter.com.br/wishlist/index/add/product/10868/form_key/KLSPAIKFFIRxN1e/)

als Adicione para comparar
(https:/fwww.decanter.com.br/catalog/product_compare/add/product/10868/uenc/aHR0c HMELy93d 3cu ZGVjYWS0ZXIu¥29t LmJyL3BhdWwtbWFzLWdyZWShY2hILWSvaXitc GF1bC 1t YXMtMjAxNg, ,/form

R$89,70
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Descricao Ficha Técnica Informacao Adicional
I

Corpo: DeCorpo '§'Y Caracteristicas Climaticas: Clima mediterrineo, com amplitudes térmicas reguladas
Tanicos: Moderadamente Tinico pela proximidade do EtangdeThau edo mar Mediterrdneo. Os ventos Tramontane,
. T I
. Marin e Mistral s3o também benéficas influéncias no estado sanitirio dos frutos.
Acidez: Moderadamente Fresco
ff Caracteristicas do Solo: Solos calcirios do Quaterndrio.

Madeira: Com Madeira (a partir de 06 meses) . . Elaboragdo: Colheita mecanizada; Rendimento de 40-45 hl/ha; Desengace,

Regido: Languedoc-Roussillon esmagamento e fermentacio em tanques deinox e cimento, com controle térmico;
Maceragdo pos-fermentativa; Malolatica nos tanques; Amadurecimento; Engarrafado
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Composigdo de Castas: 100% Grenache (Vinhas de 15a 30 anos). sem clarificagdo e filtragdo.
Amadurecimento: 5 meses em barricas usadas. Fechamento com Tampade Rosca: N
Estimativa de Guarda: 6 anos Diretrizes Enogastrondmicas: Leitdozinho recheado com alha e alecrim, lentamente

. assado, servido pururucado; Lingua bovina estufada com legumes (nabes, cenouras),
Temperatura de Servigo: 17°C . ) X A L
especiarias e bouguet garni, servida com molho levemente picante; Cordeiro 3

tunisiana.

Premiagdes mais Relevantes:

Classificag 3o Legal: L.G.P. (Indication Géographique Protégée] Pays D'Oc

Safra 2016. Degustacdo Domaine Paul Mas/Decanter em 24/07/2018.
Restaurante Alessandro & Frederico
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