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& em estogue

DOMAINE PAUL MAS - MAS DE MAS MAURY 2008 (750ML) - 00148608

SKU - 00148608

Avalie

Origem da informagao:

Produtor: Domaine Paul Mas

Classificagio: Tinto Fortificado

Uva: 100% Grenache Moir

Pais: Franga

Caracteristicas O rgano Iépti Cas: Pirpura concentrado e luminoso. Complexo e muito elegante, com violeta, especiarias e figos maduros banhados em chocolate. Rico, concentrade, com taninos
aveludados e Gtima persisténcia.

@ Adicionar a lista de desejos (https://www.decanter.com.brfwishlist/index/add product/9931/form_key/KLSPtAIKFFIRxN1e/)

ala Adicione para comparar

(https:/fwww.d com.brfcatalog/product_compare/add/product/9931/uenc/aHROcHMELY93d 3cuZGV YW S0ZX Iu Y29t LmJyL2RvbWFpbmUteGF1BC1tYXMtbWFZLWRILW Lhey 1t YXVyeSOyMDA4LT 1)

R$253,20

<1 > '™ Comprar
254KM

Descricao Ficha Técnica Informagao Adicional
]

Corpo: Robusto JYY Caracteristicas Climaticas: Clima mediterrineo, com topografia colinar e amplitudes

R i térmicas reguladas pela proximidade do mar Mediterrdneo. Ovento Tramontana é uma

Ténicos: Moderadamente Tinico @@ A, . L . )

das principais influéncias edlicas. O indice pluviométrico esta entre £50-700mm anuais.

Acidez: Pouco Fresco f . _— . .
Caracteristicas do Seolo: Solos constituidos essencialmente de xisto negro decomposto

Madeira: Com Madeira (a partir de 06 meses) §§ @ do Quaterndrioc.

Regido: Languedoc-Roussillon
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Composigdo de Castas: 100% Grenache Noir Elaboragdo: Asuvas sdo deixadas passerizar na planta, no intuite de conseguir mais
maturidade, taninos sedosos e baixa acidez. Rendimentos de 25 hi/ha. A fermentaqdo é
realizada em grandes cubas a 22°C por 3 semanas. Durante este periodo sio realizadas
Estimativa de Guarda: 20 anos délestages e remontagens didrias. Fortificacio com aguardente vinica (mutage) a 96°GL.
Ovinho permanece em maceragdo por9semanas, Prensagem e amaduredmento em
tonéis de carvalho chamados touries. Engarrafado sem clarificacio e filtracdo,

Amadurecimento: 14 meses em tonéis de carvalho de 500 litros,

Temperatura de Servigo: 12-14°C

Fechamento com Tampa de Rosca: N

Diretrizes Enogastrondmicas: Figues rotis au Maury (Figos assados ao Maury); Giteau
dechocalat et poire avee sauce aux Moriles (Pequeno bolo de chocalate e péra, servida
com redugo de vinho Montilla-Moriles); Fantdstico na companhia de uma selecio de
queijos azuis.

Premiagdes mais Relevantes:

Classificagdio Legal: Maury A.0.C.

Safra 2014. Degustacdo Domaine Paul Mas/Decanter em 24/07/2018.
Restaurante Alessandro & Frederico
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