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Monte Velho Tinto, 2009

Adega: Herdade do Esporéo

Regido: Alentejo

Certificagdo: Vinho Regional Alentejano

Ano de Colheita: 2009

Castas: Aragonés / Trincadeira / Casteldo

Endlogo: David Baverstock / Luis Patrdo

Visual: Aspecto limpido, cor rubi intenso.

Olfactivo: Aroma de frutos vermelhos maduros, suavemente
envolvidos em notas de madeira de carvalho americano,
mostrando alguma complexidade.

Gustativo: Sabor rico em fruta madura, com alguma
profundidade e estrutura suave de taninos.

Acompanhamento Gastrondmico: Acompanha desde pastas até carnes frias e curadas e peixe de
churrasco, passando por pratos de pato assado e queijos cremosos e suaves, tornando mais facil a
escolha do vinho para aumentar o prazer da refeicéo.

Temperatura de Consumo: 16 — 18°C.

Controlo Analitico: Alcool —13,5%; Acidez Total — 6,39 gr/l; Acidez Volatil — 0,60 gr/l; pH —
3,61; Extracto Seco — 29,50 gr/I

Vinificacdo: Desengace, esmagamento, fermentacédo alcoolica em cuba de inox com temperatura
controlada, prensagem, fermentagdo malol&ctica, estagio de 6 meses em cuba de inox e em madeira
de carvalho americano

Bolinhos de bacalhau de entrada e Bacalhau a Margarida da Praca. Jantar no
Restaurante Camponesa do Minho com a Turma Comunitaria em 07/04/2011.
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