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Cabernet Franc - Syrah Clasico FILGUEIRA

Productor: Bodega Filgueira. estructura y prolongado final
Regidn: Santa Lucia, Canelones, Uruguay - Vifiedo Gnico.
Maridaje: Ideal para disfrutar junto a platos a base de
Coédigo EAN 13: 7730932440966 - BOTELLADE 750 CC  camnes blancas, especialmente las aves de caza, y
pastas rellenas con salsas condimentadas.
Composicién: 60% Cabernet Franc - 40% Syrah.
Cosecha: 2015. Temperatura ideal de servicio: Entre 16°C - 18°C.
Alcohol: 12,5% Alc. Vol. Tiempo optimo de guarda: De 2 a 3 afios.
Tipo de vino: Tinto seco.
Produccién: 8.000 botellas por hectarea.
Nombre de marca: FILGUEIRA CLASICO

Vinificacion: Recoleccion de uvas manual y selectiva.
Maceracion pre y post fermentativa de aproximadamente 3
dias. Toda la elaboracidn y conservacion se realiza en
tanques de acero inoxidable a temperaturas controladas

Nota de cata: Ofrece un aspecto limpido y color rojo rubi.
MNotas especiadas mezcladas con frutales en una intensa
nariz. En boca se perciben descriptores de pimiento dulce, i )

frambuesa y regaliz. Vino equilibrado con interesante - RUCUAY
UruguayNatural

Safra 2016. Jantar em 22/08/2018. Terapia Restaurante.
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