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Cabernet Sauvignon Clasico FILGUEIRA

Productor: Bodega Filgueira. reafirman luego en boca donde se presenta con

Regiodn: Santa Lucia, Canelones, Uruguay - Vifiedo Unico.  cuerpo medio y un final prolongado con destaques
minerales.

Cddigo EAN 13: 7730932440027 - BOTELLA DE 750 CC

7730932440096 - BOTELLA DE 375 CC Maridaje: |deal para disfrutar junto a platos a base de

Cadigo DUN 14: 17730932440024 - Caja x 6 botellas carnes rojas, pastas con salsas condimentadas.

Composicion: 100% Cabernet Sauvignon. Temperatura ideal de servicio: Entre 16°C - 18°C.

Cosecha: 2015. Tiempo 6ptimo de guarda: De 2 a 3 afios.

Alcohol: 12,5% Alc. Vol.

Tipo de vino: Tinto seco.

Produccion: 8.000 botellas por hectarea.
Nombre de marca: FILGUEIRA CLASICO

Vinificacién: Recoleccion de uvas manual y selectiva.
Maceracion pre y post fermentativa de aproximadamente 3
dias. Toda la elaboracion y conservacion se realiza en
tanques de acero inoxidable a temperaturas controladas
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Safra 2016. Almoco em 22/09/2018. Chacara Colombo
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