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AROMAS

Frutas vermelhas frescas, terra molhada, baunilha e erva doce

EM BOCA

Taninos envolventes e macios com longa persisténcia

I VER)Viapiana Cabernet Franc 2017

I EEG)Altos Montes - Flores da Cunha - RS - Brasil
VS cabernet Franc

| SAFRApUN

I T65E2.086 garrafas Bordeaux

I ENOLOGO =Y EIENE!

I ESNER)12 meses em barricas francesas e americanas
e e16.000 Kg/hectare

ELABORAQAQ Colheita manual e seletiva durante a manhéa. Passagem de 12 horas em camera fria a
8°C. Nova selegao de uvas, desengace e esmagamento. Fermentagao natural - com

leveduras indigenas a 26°C. Durante a fermentag&o alcodlica, remontagem manual
seguida de uma delestagem diéria a partir do terceiro dia de fermentag&o. Completou a
fermentacdo malolatica esponténea.

GRADUACAO JI
ALCOOLICA A

FERMENTACAO TS
ALCOOLICA i

TEMPERATURA DE 8
FERMENTACAO
FERMENTAGAO i

MALOLATICA i

ACUCAR RESIDUAL XZR

ACIDEZTOTAREXLRN

CARACTERiSTICAS Cor vermelho-rubi. Aroma de frutas vermelhas frescas, terra molhada, baunilha e erva
e eIE==are s doce. Na boca, apresenta taninos envolventes e macios com longa persisténcia.

esarsele) i Carnes vermelhas com especiarias, queijos de média intensidade.

TEMPERATURA DE . o
SERVICO Servir entre 16 e 18°C.
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