<O GARIBALDI

AN COOPERATIVA VINICOLA

ESPUMANTE GARIBALDI MOSCATEL

Origem
Serra Gatcha/RS - Brasil

Variedade
Moscato Branco e Moscato Giallo

Tipo
Vinho Espumante Moscatel Branco

Volume
750 mL

Elaboracio
Processo Asti.

Visual
Coloragéo clara com reflexos esverdeados e aspecto brilhante com 6tima formagao de perlage.

Olfato
Aromas com notas de meldo, maga verde, flores brancas e um toque de mel.

Paladar
Suave e cremoso, com acidez equilibrada e refrescante.

Dados Analiticos
Alcool — 7,5 % viv
Acidez total — 6,0 g/L
Aclcar — 65,0 g/L

Temperatura de Servigo
Melhor apreciado a 4°C.

Harmonizacio
Combina com frutas frescas, frutas em calda, sorvetes, bolos, canapés, queijos e
patés.

Principais Premiacoes

CatadOr — GRAN OURO E TROFEU DE MELHOR ESPUMANTE DO
CONE SUL — Chile/ TOP 100 - WAWW] / Citadelles du Vin — OURO — Franga
/ Berliner Wein Trophy — OURO — Alemanha / Sélections Mondiales — OURO —
Canada / La Mujer Elije - DUPLO OURO — Argentina.

Cadigo de barras
7896034300833

Codigo Interno
50027
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