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Guarda de 6 a 8 anos. Desde
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Visio: Vermelho rubi profundo e intenso.
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Link do proc]uto:
www.casavalduga.com.br/produtos
/raizes/raizes-cabernet-sauvignon
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integra-se de maneira simbidtica, apresentando-se através de
marcantes aromas de especiarias. Também remete i cassis, ameixa

Paladar: Apresenta corpo intenso, denotando o cldssico cariter do
Cabernet Sauvignon. Sua acidez é moderada, e os taninos médios,
gerando excelente volume em boca. Seu retrogosto ¢ intenso ¢
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FICHA TECNICA

Clone Varietal: Entav 15

Porta-Enxerro: SO4

Sistema de Produgio: Espaldeira Simples

Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipu de Poda: Cordio F.sPorunnclo

Carga de Gemas/ha: 50.000

Priticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio
de cachos para controle de produgio.

Colheita: Manual e seletiva.

VINIFICACAO

- Selegio final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceragio pré-fermentativa a frio por 48 horas;

- Uso de leveduras selecionadas S;lcchnrum}'ccs cerevisiae;
- Fermentagio alcoélica com temperatura de 24° a2 25°C;
- Remontagens e delestagens durante 13 dias de maceragio pelicular;
- Descuba;

- Fermentagio maloldtica;

- Maturagio por 8 meses em barricas de carvalho francés;
- Estabilizagdo tartdrica;

- Engarrafamento;

- Afinamento em cave por 12 meses.

LAUDO ANALITICO
Alcool: 12,5%

Acidez Total: 5,47 ¢/l de dcido rartdrico
Acidez Volicil: 0,45 g.n"l de dcido acético
Densidade: 0,996

Extrato Seco: 31,40 g,"]

SO2 Total/Livre: 0,103 / 0,035 ¢/l
Agticares totais em glicose: 2,30 g/l

PH: 3,57

Safra 2014. Wine South America, Bento Gongcalves/RS, 29/09/2018.

6585




