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VINICOLA CAINELLI
Origem1929 Marselam

Vindima: 2012

Variedade: Marselan

Terroir: Vale do Rio das Antas

Sistema de Produgao: Espaldeira Simples

Praticas Viticolas: Avangada tecnologia agricola, manejo
adequado do dossel vegetativo.

Colheita: Manual e seletiva.

e Vinificagao
- Colheita — selecao final dos cachos;
- Desengace das uvas frescas;
VINHO TINTO SECO FINO ~
- Maceracao;
- 12 horas de fermentagéo com leveduras selvagens;
» - Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;

- Fermentagéo alcdolica;
- Prensagem descontinua delicada;

o

»

J—=~Y~ﬁ* - Fermentagédo malolatica;
ORIG EM - Maturacao por 8 meses em carvalho francés/americano
P tostagem plus;
- Engarrafamento;

Visao: Limpido e brilhante, de coloragao vermelho violaceos
com reflexos avermelhados e lagrimas intensas.

Olfato: Predominancia de aromas de caracteristicas varietais
com toque de frutas vermelhas ao fundo, leve toque de
especiarias e frutas maduras, cidreira e menta.

Paladar: Apresentasse evoluido de corpo médio com taninos
maduros , possui interessante persisténcia gustativa.
Consumo: 16° a 20°C.

Harmonizagao: Carnes de caca, queijos picantes, massas
com molhos condimentados.

Alcool: 13,0%

Acucares totais em glicose: 2,359/l

Safra 2012. Wine South America, Bento Gongalves/RS, 29/09/2018.
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