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COROA D'OURO 2007 TINTO
DOC DOUrRO

Produzido a partir de castas tradicionais da Regido Demarcada do
Douro, onde nasce o Vinho do Porto, a marca Coroa d’Ouro € hoje

uma referéncia no seu segmento, tanto no mercado nacional como na

exportagdo.
Coroe A ¢
FICHA TECNICA
QUALIDADE DOC Douro
S ORIGEM Portugal - Regido Demarcada do Douro
(BOC AS SUB-REGIAO S. Jodo da Pesqueira (Cima Corgo); Numio (Dotro Superior).
oy CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta
PREDOMINANTES Barroca
IDADE DAS VINHAS 10-20 Anos
TIPO DE SOLO Xisto
WWW.POCAS.PT MODO DE VINDIMA Uvas cortadas 4 mao e transportadas em caixas de 30 Kg

VINIFICACE\.O Fermentacdo a temperatura controlada com maceragio
ESTAGIO Em cubas de aco inox até ao engarrafamento
DATA ENGARRAFAMENTO 2010
ENOLOGIA Jorge Manuel Pintdo / Luis Rodrigues
NOTAS DE PROVA
COR Tinto
AROMA Vivo de framboesas maduras.
PALADAR Encorpado, aromatico e elegante.
ANALISES

SUGESTOES DE CONSUMO SLCo00 =TT

Acompanha bem carnes grelhadas, caca e ACUCAR RESIDUAL 240 g/L

queijos suaves ou de intensidade média. "C'PEZTOTAL 499 gfl- e éddo falre

Temperatura ideal de servigo: 18°C. ACIDEZVOLANL Q4o pilcn beidoac i
PH 3.66

MANOEL D. POCAS JUNIOR — VINHOS, 5. A. - Ria Visconde das Devesas, 186 - P, O. Hox 1556 - 4401-g01 Vila Nova de Gaia - Portugal- Phone: (+351) 223 771 070 | Fax: (+351) 323 771 079 - E-mail: export@pocas.pt

Alcatra na brasa, cogumelos Paris na manteiga e vinho tinto.

Jantar em 07 de maio de 2011.

665




