QUINTA DO

VALLADO

Quinta do Vallado
Reserva Douro Branco 2016

Aroma: Mineral com a fruta bem casada com o fumado da

madeira.

Sabor: Excelente corpo e acidez, complexo, citrico e com um

final muito longo e fresco.

Vinificagdo: Fermentacdo em barricas de 500 litros de varias

florestas de carvalho francés: Allier, Vosges e Nevers.
Castas: Gouveio (60%), Arinto (24%) e Rabigato (16%).

Estagio: Estagiou durante 7 meses, em barricas de 500It de
Carvalhos Francés (33% barricas novas e o restante em
barricas de 22 e 32 ano), sofrendo periodicamente a

operacdo de batonnage.
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Numero de garrafas: 11350 gfs 75cl
300 gfs 150c!
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