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AL S Rosé Tannat - Cabernet Franc FILGUEIRA

Productor: Bodega Filgueira. las notas frutales como de fresas y guindas.
Regién: Santa Lucia, Canelones, Uruguay - Vifiedo Unico.

Maridaje: |deal para disfrutar junto a entradas de mena,
Codigo EAN 13: 7730932440942 - BOTELLA DE 750 CC bocados frios ¢ calientes, y platos ligeros.

Composicién: 70% Tannat - 30% Cabernet Franc. Temperatura ideal de servicio: Entre 8°C - 10°C.
Cosecha: 2015. Tiempo optimo de guarda: De 2 a 3 afos.
Alcohol: 14% Alc. Vol.

Tipo de vino: Rosado seco.

| Produccion: 8.000 botellas por hectarea.
- | Nombre de marca: FILGUEIRA CLASICO
Vinificacion: Recoleccion de uvas manual y selectiva.
ﬂ Elaborado por el método de sangrado de uvas tintas. Se
utiliza Gnicamente el mosto obtenido por gravedad. Toda la
. elaboracion y conservacion se realiza en tanques de acero
Clnnal T nderncd 1 inoxidable a temperaturas controladas
Mota de cata: Vino de aspecto limpio y brillante, de color
s rosa fresa intenso. Aromas frutales y delicadas con notas

florales. En boca es fresco y equilibrado, reafirmandose - W URUCUAY k-,
UruguayNatural

Safra 2015. Jantar em 21/11/2018. Opera Arte.
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