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PN SN Merlot Reserva FILGUEIRA

Productor: Bodega Filgueira. es muy expresivo, destacandose las frutas rojas como la
Regiﬁn: Santa Lucia, Canelones, Uruguay-viﬁedm Unico. fresa en comunidn con un sulil cacao. En boca, se

expresa muy frutado y algo mineral, con largo final y
Caodigo EAN 13: 7730932440256 - BOTELLA DE 750 CC delicada untuosidad.

7730932440805 - BOTELLA DE 375 CC
Codigo DUN 14: 17730932440253 - Caja x 6 botellas de Maridaje: Disfrute la wversatilidad de este vino

750 CC acompafando quesos, pastas, pescados con alto
contenido graso, e inclusive postres cremosos y

Composicion: 100% Merlot achocolatados.

Cosecha: 2011.

Alcohol: 13,5% Alc. Vol Crianza en barrica: 18 meses.

Tipo de vino: Tinto seco. Temperatura ideal de servicio: Entre 18°C - 20°C.

Produccion: 7.000 botellas por hectarea. Tiempo optimo de guarda: De 8 a 10 anos.

R RLON Nombre de marca: FILGUEIRA RESERVA

Vinificacién: Recoleccion de uvas manual y selectiva.

Maceracion pre y post fermentativa de aproximadamente 3

FILGUEIRA dias. Toda la elaboracion y conservacion se realiza en
Wr tanques de acero inoxidable a temperaturas controladas
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MNota de cata: Aspecto brillante de color rojo rubi. En nariz : LINES o L

UruguayNatural

Safra 2012. Vinhos e Sabores de Portugal, 16/11/2018. Hotel Pestana.
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