ANCELLOTTA

Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.

Color rojo profundo, con tonos azulados. Intensos
aromas de frutas rojas, mermeladas e higos secos
conjugados con notas de tabaco y chocolate. En boca,
buen ataque, voluminoso, estructura bien balanceada
con taninos maduros, donde se combinan las notas de
fruta con los aportes de la madera.

15 Meses en barricas nuevas de roble,
50% Roble Francés - 50% Roble Americano.

7 a 10 anos.

Excelente companero para carnes rojas y platos contun-

dentes en general.
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Safra 2015. Almoco em 02/12/2018. Natal Ribotta.
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