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GAIA RED BLEND

PERFILDE SABOR 3¢ ———

INTENSIDAD DE SABOR TANINDS

MUY SUAVE MEDID ATO MO TIENE MED0

DULZOR APORTE DE MADERA

A A —

SECD MEDID DULCE SIN MADERA TOSTADOVVAINILLA

ACIDEZ CUERPO

.2

PLANO MEDID MUY FRESCO LIGERD MEDA ALTO

DATOS TECNICOS —_—

Anada: 2015

Varietal: 50% Malbec, 45 % Syrah, 5% Cabemnet Sauvignon.

Viniedos: Ubicados a 1200 metros sobre el nivel del mar en Gualtallary, Valle de Uco. La elevada altitud
otorga noches frescas y contribuye a preservar la tipicidad, los sabores a fruta fresca y acidez en las
uvas. Suelos pobres de ripio y arena de buen drenaje.

Proceso de Elaboracion: cosecha manual a mediados en la segunda semana de abril (Syrah), tercera
semana de abril (Malbec) y cuarta semana de abril (Cabemet Sauvignon). Fermentacion bajo levaduras
seleccionadas a una temperatura maxima de 27° C durante 12 dias. Maceracidn post fermentativa de
14 dias. Crianza de 10 meses en barricas de roble francés.

Informacion:

Alcohol : 14%

Aziicar Residual : 2.5 g/l

Acidez Total: 5,17 g/l

pH: 37 N
NOTAS DE CATA

De color rojo intenso con reflejos violaceos. Nariz intensa donde predomina la fruta negra y las notas
especiadas. En boca es jugoso y frutado con taninos medios, buen cuerpo y final persistente.

MARIDAJE Y SERVICIO (/) ———

Ideal para acompafiar cames rojas y quesos.
Servira 18°C.
Almacenar en lugar fresco protegido de la luz y de los rayos uv.

www.domainebousquet.com

Beber con mederacién. Prohibida su venta a menores de 18 afios.
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