SAUVIGNON BLANC /2018

ORIGEM

Chile.
ESERVA

SOLO

@a Sillem Encostas de montanha e ribeira.

COR

D i ahl u Amarelo pdlido com matizes esverdeados, muito brilhante e limpido.

NARIZ
Fresco gracas a suas destacadas notas citricas. Peras com presenca de
limas e algumas notas tropicais com final algo verde pela presenca de

! magds verdes.
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gy ] E um vinho elegante gracas a sua intensa e equilibrada acidez, onde se
sobressaem as caracteristicas citricas das zonas costeiras do vale central.
E fresco do principio ao fim, onde o equilibrio entre fruta e acidez consegue
refrescar o paladar.

SAUVIGNON BLANC
CHILE

HARMONIZACAO
Carpaccio de ostiones, frutos do mar frescos, como ostras, machas.

www.casillerodeldiablo.com

Safra 2017. Jantar em 24/01/2019 Restaurante Terapia. La Vinea.
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