CASARELVAS

ALENTEJO | PORTUGAL

MONTE DOS AMICOS

PREMIUM

ANO VITICOLA

2016 foi um ano muito seco no Alentejo. As primeiras chuvas chegaram
durante os meses de Qutubro a Dezembro. O Verao foi muito seco, mas
nao muito quente o gue levou a uma longa maturacdo. O resultado foi
um ano excelente para brancos e rosés no Alentejo. Vinhos brancos com
aromas muito complexos, frescos e com acidez delicada. Os vinhos tintos
mostram muita cor, grande intensidade aromatica e taninos e acidez muito
equilibrados. Podemos assumir que ano de 2015 foi um ano muito bom na
nossa regido.

COLHEITA CASTAS

2016 Alicante Bouschet, Touriga Franca, Touriga Nacional.
CLASSIFICAGAO RENDIMENTO (TON/HA) soLo

VR Alentejano 8 Graniticos

VINIFICAGAO

Vindima manual. Desengaco total. Maceracdo pré-fermentativa a frio
durante 48h. Fermenta¢do com temperatura controlada (22-28°C)em cubas
de inox. Maceracdo pods-fermentativa durante 5 a 10 dias. Fermentacao
malolatica em cuba inox com aduelas de carvalho francés.

NOTAS DE PROVA

coRr: Rubiintensa com laivos violetas.
ArRoMA: Aroma complexo de frutos de bosque e flores bracas com notas
de florais e coco.

PALADAR: Boa concentragao, especiaria bem presente boa persisténcia.

ACOMPANHA
Comida mediterranica em geral, pasta, borrego, pratos de caca e queijos de
pasta mole.

PREMIOS

4

FICHA TECNICA

ESTAGIO

12 meses em barricas de carvalho

francés e americano.

ANALISE SUMARIA

Alcool: 149
Acidez Total: 5,69/l

PH: 3,56

Acidez Volatil: 0.71g/l

DISPONIVEL EM

0.75L
15L

Produto produzido e comercializado de acordo com os requisitos estatuarios e regularmentares em matéria de seguranca alimentar - contém sulfitos.

Guardar em local fresco e seco e ao abrigo da luz. Conservar a temperatura entre 12°C e os 20°C,
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