Imaviva 2013

La cosecha 2013- decimoctava cosecha de Almaviva - ha sido la
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en Qctubre y 30mm en Diciembre. Esto repuso ol suministro de agua Rothschild y Toro
del suelo y proporciond a las parras las reservas necesarias para 2013

desarrollarse de manera uniforme alo |argu del seco verano. P
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Las bﬂjas temperaturas en Qctubre generaron una brotacién tardia.
En Noviembre, las condiciones climdticas fueron parlicularmunle Wine of Chile + Viaz Almaviva SA. » Puente Alio
favorables durante la flo racism, resulta ndo en una muy buena cuaja
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uvas se llevé a cabo para reducir los rendimientos de las vifias mds - cquili]:rin,c[cganciavpcrsistcncia, buena acides v deliciosa
nuevas, mientras las vifias mas antiguas de 35 afos prn{lujcrnn textura. Los taninos son fi Nos, suaves y quosns, realzando
naturalmente pocas frutas (20 hl/ha). el cardcter [wscuy Jugoso del afio. Preciso y]:tiun construido,
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verano, especialmente durante Diciembre. La misma tendencia se
ohservé en otofio, con un pmccso‘]c maduracion mas lento en Abril,

lo que fue particularmente propicio para las uvas Cabernet Sauvignon,

cosechadas entre el 17 de Abril y el 23 de Mayo. Vi ]

Mezcla

Cabernet Sauvignon : 72 %
Notas Je Jegusfacfén Carmenére : 19 %
Rojo rubi oscuro alractivo, pm{u ndo v opaco. Cabernet Franc : 6 %
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Lanarizespuray cnmplc]a, revelando aromas delicados e intensos Petit Verdot : 2 %

Merlot : 1%

e cereza negra, casis maduro y violeta asociados a finas notas
. . Envejecimiento : 18 meses en barricas nuevas de
de regaliz, cacao y caramelo. La boca muestra gran amplitud

roble francés
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