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TOpszli Badacsonyi Pinot Noir

késoi sziiret édes

édes minodségi bor

Royal Badacsony termékcsalad >

Edes voros borkiulonlegesség!

De gustibus non est disputandum”, az izlés nem vita targya.
Mégis gyakran prébalkoznak vele. A szarazborsznobok mar a
fehér édes borok ellen is agalnak, az édes vorésborokat pedig a
borkultura elleni bdnténynek tartjak. Holott Eurdpa hires nagy
borai k6zott sok az édes voros, és a torténelmi Magyarorszag
tertletén is nagy hagyomanyai vannak a természetes édes
vorosborok készitésének. A Pinot Noir fajta kilondsen alkalmas
édes bor készitésére, ugyanis rendkivil jél cukrosodik, és mivel
szeptember kozepi érésl, gyengébb évjaratokban is
megbizhatéan beérik. A cukortartalom ndvelése érdekében egy
Uj, Franciaorszagbdl szarmazo eljarast alkalmaztunk, amelynek
lényege, hogy a sz6l6 teljes érésében elvagjuk a furtoket tartd
szalvesszdket, és igy megszlinik a kapcsolat a gytkérzet és a
fartok kozott. A szemek néhany hét alatt megrancosodnak,
betbppednek az izeknek és a cukortartalomnak nagy
koncentraciéjat hozva létre. A bor fantazianevét a rancos,
toppedt sz6l6szemek latvanya ihlette. A Topszli szine
visszafogottan voros, illatdban és izében sherrys jelleg dominal
érdekesen péarosulva a meggy és utdizében a csokoladé
izérzetével. Fogyasztasat szobahdmeérsékleten zsiros

hisokhoz, flszeres ételekhez, érlelt sajtokhoz ajanlom.

Traducao Google:

Topszli (Badacsonyi Pinot Noir Late Harvest), doce

vinho doce de alta qualidade

De gustibus disputandum est non ", o gosto nao esta na disputa. No entanto elas experimenta-lo.
Os vinhos brancos doces tém szarazborsznobok contra Agali doce, vinhos tintos e cultura do vinho
contra o crime a ser realizada. Contudo, a Europa é famosa por grandes vinhos, muitos dos
vermelha doce, e, o territdrio histérico da Hungria € uma longa tradi¢cao de vinho tinto doce. A Pinot
Noir é especialmente adequado tipo de vinho doce, é muito bem cukrosodik, e desde meados de
amadurecimento de Setembro, colheitas pobres também amadurece confiavel. A fim de aumentar o
teor de aclcar de um novo método para o originario da Franga, em esséncia, que a plena maturacao
das uvas, cortadas em szalvesszOket cachos longos e, portanto, eliminando o sistema radicular ea
relacdo entre os clusters. Os olhos em algumas semanas a murchar, betdppednek os sabores e
criando altas concentragdes do teor de agucar. O vinho inventou um enrugado, murcho uvas séo
inspirados pela visdo. O Topszli moderada cor vermelha, aroma e sabor do personagem xerez
prevalece, juntamente com um sabor de cereja e interessante izérzetével chocolate. A temperatura
ambiente para o consumo de carnes gordurosas e pratos picantes, queijos maturados.

Temperatura recomendada para servir: 18-20Co | Alcool em volume: 11,5%

PROVA DA SAFRA 2009

Degustacao da Hungaria Mercantil em 24 de maio 2011.
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