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CHARDONNAY

COMPOSICION:
100% Chardonnay

ORIGEN:
Valle de Casablanca

FECHA DE COSECHA:
Fines de Marzo

GUARDA:
20% del vino con madera de roble francés

NOTAS DE CATA:

Atractivo color amarillo intenso con tenues reflejos verdes, limpidos
y brillantes. Posee una nariz elegante e intensa aroméaticamente,
donde se perciben frutas tropicales frescas como pina vy citricos.
En boca es fresco, bien equilibrado y de larga permanencia.
Presenta un 10% de fermentacion malolactica, aportando volumen
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Valle do Ceasa

MARIDAJE:
Ideal como aperitivo y para acompanar distintos tipos de comidas,
como preparaciones con pescados y mariscos o un risotto.

T° DE SERVICIO:

Servir idealmente entre 10°y 12°C.
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