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TERRANOBIE

VIiERLOT 20 r

IPOSICION: 100% Merlot
ENOMINACION DE ORIGEN: Valle del Maule
ELO: Cercano a la Cordillera de Los Andes, junto a la localidad de San
Clemente, a 180 m.s.n.m., suelos arcillosos de origen volcénico y
coluviales de profundidad media, con estratas rocosas en
descomposicion.
Para esta variedad tratamos de evitar cualquier tipo de estrés, por lo que
los cuarteles elegidos son los que presentan mayor profundidad y mayor
capacidad de retencién de humedad.

Mediterraneo hiumedo, donde destacan brisas matinales en el
periodo de maduracién otorgando notas frescas y alta acidez. Las tardes
por su lado son célidas alcanzando entre los 29° y 32°C en la época de
verano. La cosecha 2017 fue un ano célido, por lo que se modificaron los
riegos y se realizo una cosecha mas temprana.

' LTURA: Producto de una seleccion de los mejores cuarteles, parras
de més de 25 anos cuya produccién es de 7 a 8 ton/ha.
SCHAY VINIFICACION: La uva es cosechada a mano la Ultima semana

de marzo y luego llevada a la bodega, despalillada y puesta en estanques
de acero inoxidable para una maceracion en frio de entre 3 a 4 dias. La
fermentacion alcohdlica es entre 25° y 26°C con extracciones suaves,
durante 8 a 12 dias. Luego, el vino tuvo una maceracion post fermentativa
de entre una a dos semanas dependiendo del lote. Al finalizar el encubado
fue directamente a barricas de roble francés y fudres sin tostar para
realizar la fermentacion malolactica y guarda.
sUARDA: 50% del vino en barricas de roble francés de segundo y tercer
uso por 10 meses y el 50% restante en fudres sin tostar.

AF ENBOTELLA: Minimo 6 meses antes de comercializacion.
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I0TAS DE CATA: De tonos color rojo rubi, presenta una interesante
complejidad en nariz; con fruta roja fresca y viva y una delicada nota
herbal. Muy fresco. En boca es concentrado, tenso con estructura, acidez
firme y un buen fondo de boca.

|deal para disfrutar con pastas como ravicles o un risotto de
callampas secas.

TEMPERATURA DE SERVICIO: Idealmente entre 16° y 18°C.
POTENCIALDE GUARDA: 6 a 8 anos en condiciones optimas.
14.0° | PH:3,47 EZTOTAL:5,62g/L | Al {RESIDUAL: 3,22 g/L

www.terranoble.cl
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