LA
LINDA

BODEGA LUIGI BOSCA

wlbec 1017

Tinto de color rojo violaceo, brillante y joven, de aromas muy
expresivos que recuerdan a frutas rojas frescas y-especias. Su paladar
es franco y fluido, con taninos vivaces. Es un vino de trago intenso
y agradable, jugoso y de buen volumen, con una notable tipicidad
varietaby una nota-herbal muy bien integrada-sobre elfinal de boca:
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Servicio

Beber joven, a L sratura de entre

15°Cy

Mari

Acompana muy bien pastas rellenas,
as a la parrilla y tablz de
mbres y quesos.

Varfecfacf

Malbec 100%

Andlisis bdsices
Aleohol: 13,30°
PH: 3,60
Acidez total: 5,25 g/I
Azucar residual: 1,98 g/

Endlagos

Pablo Cineo y Vicente Garzia.

Las uvas se cosechan manualmente
en su momento justo de madure
en bodega se realiza una selec
racimos y el despalillado. Ferm

en cubas de acero inox £
ternperatura controlada de 28°C con
levaduras seleccionadas. Finalizada

la fer

Comeritarios del

La Linda se elabora buscando la precision
y nitidez en la expresién frutal de cada
jue conseguimos mediante
3 temprana y una vinificacion

variedad, l

cubas de hormigdn y ace Una cos
Finalmente se clarifica, se filtra muy cuidada que potencia los aromas
suavemente y se embotella. frescos y el daracter jugoso del vino.
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Safra 2017. Prova O Jardineiro em 23/03/2019.
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