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Luiz Porto - Syrah

Modelo 510

FICHA DE DADOS

Vinicola

Uva

Temperatura de servigo
Regido

Teor Alcoolico

Harmonizagdo

Tipo de taga a ser usada com
esse vinho

Luiz Porto

Syrah (100%)
16a18°C
Cordislandia (MG)
14% Vol

Versatil e facil de harmonizar com uma grande diversidade de pratos, em especial
um filé mignon grelhado, pato assado, azeitonas pretas e queijos fortes e
maturados. Além de outras carnes, lombos de porco e massas.

Taca de Tinto Bordeaux
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Luiz Porto Syrah 2014 & um vinho que apresenta coloracdo rubi e reflexos purpura, muito atrativa. elegante e pronunciado,
exibe notas de fumaga, baunilha, carne assada, especiarias como pimenta e noz-moscada; além de muita amora fresca.

No paladar exibe taninos vigorosos, que acariciam ¢ palato numa textura complexa e marcante, de um ataque refrescante,
longamente marcado pelas notas de madeira de carvalno; alcaguz e ameixas passas.

Um vinho voluptuoso e de excelente profundidade, pronto para ser apreciado ou guardado por muito tempo.
Variedade: Syrah (100%)

Grau alcéolico: 14% Vol

Temperatura de Servigo: 16 3 18°C

Harmonizagdo: A boa estrutura de corpo combinada com a riqueza das notas frutadas e amadurecimento em carvalho
deixam este vinho versatil e facil de harmonizar com uma grande diversidade de pratos, em especial um filé mignon grelhado,
pato assado, azeitonas pretas e queijos fortes e maturados. Além de outras carnes, lombos de porco e massas.

Safra 2014. Prova em 25/04/2019. Alta Gama/Luiz Porto.
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