'QUINTA
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“Quinta do Ameal — Escolha”

- Ficha Técnica

I. Enquadramento Viticola
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Regido de produgéo — Sub-regido do Lima
Geologia do solo — Origem granitica, profundo, pobre em matéria organica e de reacgao ligeiramente
acida.

. Exposig¢édo Sul, meia encosta, 12ha — 90% Loureiro, 10% Arinto.

Condugdo da vinha e operacdes culturais:

a) Cordéo simples ascendente com multiplas interven¢des em verde ao longo do ciclo; supresséo de
lancamentos, orientacdo, desponta mecéanica e desfolha — Estas operagdes permitem elevar o
potencial da casta Loureiro, quer no aumento do alcool provavel quer no aumento dos aromas
proprios da casta.

Sao escolhidas uvas das melhores parcelas com excelente maturagéo.

Uvas produzidas de forma bioldgica certificada.

Il. Vinificagao
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Prensagem de uvas inteiras em prensa pneumatica (baixa pressao).
Eliminagcdo do mosto dos apertos finais.

Decantagéo a frio do mosto durante 48 horas (eliminagéo de borras).
Fermentacgdo e estagio em barricas de carvalho francés durante 6 meses.

Engarrafamento

1. O vinho nao é estabilizado e é s6 ligeiramente filtrado para conservar toda a sua expressao

Iv.
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V.

aromatica. Depois é engarrafado com protecgdo de gases inertes a fim de evitar qualquer
oxidagao.

Caracteristicas Diferenciadores

Limpido e cor citrina. Aromas florais, flor de laranjeira. Frutado, bem combinado com o abaunilhado e
fumado resultante do estagio em barricas de 225 litros de carvalho francés de Nevers. Nao é
envelhecido em barricas novas mas sim usadas por nds anteriormente.

. O seu excelente corpo e concentragdo devem-se a escolha de uvas com excelente maturagéo e a

fermentacgéo e estagio com “batonnage” durante 6 meses em barricas especialmente seleccionadas
em Franga para a casta Loureiro.

O final de boca é longo e complexo proprio de um grande vinho.

Sugerimos a sua decantacao.

Producio

1. Aprox.: Garrafas: 4.000 / ano e s6 em alguns anos.

Uvas: 5 ton / hectare.
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