Tados os Vinhos (hitps://www.decanter.com.br/todos) Por Pais/Regido

Par Categoria Par Uva

Por Produtor

INFCIO (HTTPS://WWW.DECANTER.COM.BR/] = GRANS-FASSIAN RIESLING QBA 2014 (7T50ML]

@ em estoque

GRANS-FASSIAN RIESLING QBA 2014 (750ML) -00102914

SKU - 00102914

Avalie

Origem da informagao:

Produtor: Grans-Fassian
Classificagdo: Branco
Uva: 100% Riesling.
Pais: Alemanha

Caracteristicas Organolépticas: Amarelo palha, cristaline. Os aromas de péssego, nectarina, iris @ magd se apresentam ao nariz sobre um fundo mineral. Excelente harmonia entre o frescor entusiasmante

easuavidade frutada, num contexto leve e elegante.

L J Adicionar a lista de desejos (https:// di om.br/wishlist/index/add/product/14181 /form_key/qG7DhnkzbkMCADKS/)
wls Adicione para comparar
(https:// d g/prod pare/add/product/14181f [ d Xlu¥Y29tLmJyl h b hLTIWMTQ

R$230,40

< >
Descricdao Ficha Técnica Informacao Adicional
|
Corpo: Leve '§

Tanicos: Sem Tanico @

B (th“p'EffWW.gecanter.com.br/)

Madeira: Sem Madeira

Regido: Mosel

Composicio de Castas: 100% Riesling.

Amadurecimento: 2 meses sobre as lias em tanques de inox.
Estimativa de Guarda: 10 anos.

Temperatura de Servigo: 10°C.

[form_key/q

Caracteristicas Climaticas: Clima temperado com condigoes extremas e instaveis de
temperatura. Cortado pelo paralelo 50°, a exposicio dos vinhedos e a proximidade ao rio
sdof is para o durecimento das uvas. Média de temperatura no més de julho

(o mais quente] é de 18°C.

Caracteristicas do Solo: Solo de xisto d iano da era paleozdica

Elaborago: Colheita no inicio de outubro. Vinhedos trabalhados com baixa produtividad

de 65h1/ha. Fermentagao lenta em tanques de inox com temperaturas controladas entre 12
& 15°C, por até 8 semanas.

Fechamento com Tampa de Rosca: S

Diretrizes Enogastrondmicas: Sushi e sashimi; salada de frango marinado com gengibre e
dleo de gergelim torrado; sopa de crusticeos e frutos do mar; truite au Riesling, truta
pochée no court-bouillon ao molho cremose de vinho Riesling e gratin de batatas.

PremiagGes mais Relevantes:

Classificagio Legal: QbA (Qualitd i i Anb vinicola pertencente ao
VDF (Verband Deutscher Pradikatsweingiter), que redne os 200 melhores produtores

[P -R$ 0.00

Safra 2014. Prova em 16/05/2019. Decanter Wine Day Curitiba .




