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KOMPASSUS 2014 (TS50ML)

KOMPASSUS 2014 (750ML) - 00198614

SKU - 00198614

Avalie

Origem da informagdo:

Produtor: Kompassus

Classificagdo: Tinto

Uva: 65% Baga, 15% Touriga Nacional, 15% Merlot, 5% de Tinto Cio
Pais: Portugal

30%
OFF

Caracteristicas Orga nolépticas: Coloragio rubi de média concentragio. Frutado negro no olfate, muito sébrio, seguido de caruma e impresses terrosas. Em boca o conjunto esta muito belo,
com acidez firme, cheio de cardter e textura, elegante e sedutor.

O Adicionar alista de desejos (http anter.com ishli P t/ [form_key/3ELHCAWHmitsd7yj/)
ul: Adicione para comparar
(https://s d com.br/catalog/product_ pare/add/product/14489/ JaHROCHMEL i XluY29tLmJyl N1cyOy TelMG1s/form_key/3ELF

pe:r$105:80 por: R$74,06

Descricao Ficha Técnica

Corpo: Robusto 'P'PY

Ténicos: Moderadamente Tanico @ @
Acidez: Fresco £ £ 4

Madeira: Sem Madeira e

Regido: Bairrada

Composigio de Castas: 65% Baga, 15% Touriga Nacional, 15% Merlot, 5% de Tinto
Cio

Amadurecimento: Permanéncia de alguns meses nas cubas de inox.
Estimativa de Guarda: 6 anos +

Temperatura de Servigo: 16°C

Informacao Adicional

Caracteristicas Climaticas: Clima mediterrineo fatlantico, caracterizado por verdes
com dias quentes e noites frescas, invernos suaves.

Caracteristicas do Solo: Solos em sua maioria de origem calcéria, pobres em matéria
orgénica e bastante pedregosos.

Elaboragdo: Colheita manual no ponto étime de maturidade. Apds o desengace

C e

P o vinho é f em cubas de ago inox termo-
controladas. Maloldtica. Estabilizagdo e clarificagdo natural de forma estética.
Engarrafamento.

Fechamento com Tampa de Rosca: N

Diretrizes Enogastrondmicas: Cabidela de leitdo (Prato tipico, confeccionade com
sangue e middos do leitdo, coragio, pulmées e figado cortado aos bocadinhos e
temperados com o malho do leitio, banha, sal, azeite, cebola, vinho tinto e dgua);
Medalhdo de filé mignon, servido ao molho reduzido de cogumelos porcini; Barreado;
Trouxinha de couve recheada com came de cordeiro confitada.

PremiagGes mais Relevantes:

Classificagdo Legal: Bairrada D.0.C.
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