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Espumante RH Extra Brut Método Tradicional - 750ml
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PRODUTOS

Tipo do Espumante: Branco - Método Champenoise

Uvas: Chardonnay (80%) e Sangiovese (20%

CARRINHO 0

Vinificagdo do Espumante: Colheita em janeiro 2011. Primeira fermentagdo em

tanque de aco inox; segunda fermentacao iniciada em fevereiro de 2012, em

garrafa em autélise de 38 meses.

Teor Alcodlico Espumante: 11,5

Descricdo do Espumante: Com reflexos amarelo dourado é animado por borbulhas finas.

Aroma complexo, dando vazdo a notas de frutas brancas maduras, frutas secas e alguns

toques de torrefacao e aroma terciario.

Em boca é bastante estruturado, equilibrado, acidez refrescante e final com toques de

complexidade.

Harmonizacdao do Espumante: Aperitivos, peixes, masssas com molho branco, queijos

Notas:

A Vinicola RH esta localizada no sudoeste paranaense, a 850m de altitude, uma nova regido

produtora de vinhos. Sendo fruto e desejo de inovacgdo, associa espaco e tecnologia na

elaboracdao unicamente de espumantes finos fazendo parte do novo tempo da vitivinicultura

brasileira e ampliando sua geografia.

(https://wa.me/5519991833595)

Safra 2016. Prova em 18/05/2019. II Festival VINOPAR.
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