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Descrigdo Ficha Técnica

Dados gerais:

Altitude: 1.300 metros

Safra: 2014

Teor Alcolico: 13,3%

Data de Engarrafamento: Agosto/2016
Epoca da Colheita: Abril/2014
Fermentagdo: Ago Inox

Idade dos Vinhedos: 17 anos
Volume: 750ml

Lote: Unico

Maceragdo: 13 dias

Sistema de Condugao: Espaldeira
KG por Hectare: 4.000

Uvas: Cabernet Sauvignon
Temperatura de Servigo: 16 °C
Namero de Garrafas: 4.500

Aspectos sensoriais
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AGENDAMENTO More s

Cabernet
Sauvignon

75,00R$

Quantidade

f & w ® 8

Visual: E um vinho de cor rubi intensa e muito brilhante, possuindo lagrimas finas e intensas

Nasal: Aromas amplos e intensos, percebe-se frutas vermelhas e um toque amadeirado lembrando especiarias,
principalmente o cravo e a pimenta. Muitos vinhos desta casta tem a caracteristica de apresentarem aromas de pimentdo
verde, devido a pirasina, composto encontrado em uvas nio totalmente maduras. No caso deste vinho, ndo existe a
presenga dos aromas de pimentdo verde, por consequéncia da maturagdo completa que as uvas atingem.

Boca: Equilibrado entre alcool, corpo e acidez, é um vinho que possui taninos extremamente macios, o que traz elegancia e

sutileza para tal.

Aconselha-se uso de decanter,

Safra 2014. Almoco em 26/05/2019. Chacara Colombo.




