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Castas / Encruzado

Enologos / Carlos Magalhaes & Manuel Vieira

Vinificagao

Vindima manual em caixas de 15kg.
Uvas desengagadas, prensagem direta em prensa pneumatica e decantagao
estatica a frio. Fermentagéo total em barricas de carvalho francés. Estagio
durante 9 meses com "batonagge”.

Notas de Prova

A grande casta branca do Déo, aqui com parte do lote fermentado em barricas
de carvalho francés. Grande frescura e mineralidade a que se alia uma enorme
capacidade de evolucéo positiva em garrafa.

Analises

Teor Alcodlico: 13,4% Actcar Residual g/L: 0,9
Acidez Total g/L: 6,20 pH: 325

Logistica

Dag
Encruzado

Caixa: 6 garrafas de 75cl
Medidas cm: 30x25x16,5 cm

. L Peso Bruto: 7,696 kg
|
| t 11; u-l ar: : Palete: Europalete com 92 caixas

“limzos nas nossas terras histériss

“ geragdes que nos devolvems 4 niveis com 11 caixas & 4 niveis com 12 caixas
53¢ranca de que o vinho volte 8 87
Hiilsr de muitas e %o -

Informagao Adicional

Estabilizado naturalmente, é suscetivel de criar algum depdsito.
Deve ser servido a uma temperatura entre os 10 a 12°C.

ADEGA CAMINHOS CRUZADOS. CAMINHOS CRUZADOS.
Quinta da Teixuga, Rua da Boa Viagem, n°44 geral@caminhoscruzados.net
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