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VINEDOS
D.0.: Valle de Aconcagua

Las uvas para nuestro Estate Series Shiraz fueron seleccionadas de vifiedos propios
en el Valle del Aconcagua. El clima mediterraneo en esta zona presenta dias de
verano moderadamente célidos con frescas brisas vespertinas.

NOTAS DE VENDIMIA

Una temporada calida y con precipitaciones inferiores al promedio hisotrico, hicieron
que la vendimia 2015 empezara mas temprano y que, aunque desafiante, resultara
muy equilibrada. En esta cosecha se produjeron bayas pequenas a normales, lo que
permitié entregarle al vino una excelente concentracion de sabores y una gran
estructura.

NOTAS ENOLOGICAS

Las uvas fueron cosechadas a mediados de abril y transportadas a la bodega donde
fueron molidas y depositadas en estangues de acero inoxidable para su fermentacion.
La maceracion post fermentativa de cada lote varié entre 10 y 25 dias. Un tercio del
RESERVA vino tuvo una guarda de 8 meses en barricas de roble, lo que ayudd a integrar sus

sabores y a otorgarle una sutil sensacién dulce en el paladar.

NOTAS DE CATA

De vibrante color rojo plrpura, presenta atractivos aromas de frescos frutos rojos vy
especias dulces que se complementan con un trasfondo de notas florales. En el
paladar es firme, fresco y vivaz, con taninos que le aportan estructura a este vino
todavia joven y que llevan a un largo y placentero final.

MARIDAJE

Disfrute este vino con chuletas de cordero, carnes a la parrilla y vegetales grillados.

INFORMACION TECNICA
COMPOSICION: 95% Shiraz 5% Viognier
ALcoHoOL: 13.5%

PH: 3.62

AzUCAR RESIDUAL: 2,55 g/|

ACIDEZ TOTAL: 5.8 g/I (en acido tartérico)
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VINOS DE FAMILIA DESDE 1870
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