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Espumante: BRUT NATURE

Variedad: Pinot Noir, Semillon y Chardonnay.

Alcohol: 13 % vol.

Zona de Produccion: Tupungato - Lujan de Cuyo, Mendoza.
Vendimia: Febrero

Antigiiedad de las cepas: 31 afios

Vinificacion: a temperatura controlada con levaduras seleccionadas.

Segunda fermentacion: en botella (método Champenoise)

Logramos este magnifico espumoso, con el perfecto

ensamble de sus variedades y 5 afios de botella.

Color: amarillo subido, propio del Pinot Noir y su maceracion.
Perlage vigorozo y persistente.

Nariz y boca: definida levadura, notas citricas y recuerdos

de frutos tropicales.

Temperatura de servicio: 7° C
Guarda en casa: 6 afios.
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