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VINDIMA: Setembro 2013 ENGARRAFAMENTO: Junho 2015
ESTAGIO: 14 meses em barricas de carvalho francés de 225 litros

RO M A N E I RA CASTAS: Syrah (100%)

CLASSIFICAGAO: Duriense

QUINTA DA SOLO: Xisto

VINIFICAGAO: O vinho foi vinificado em cubas tronco-cénicas,
equipadas com controlo de temperatura, a uma temperatura de
cercade 259/28°.

CARACTERISTICAS ANALITICAS:
Teor Alcodlico (%): 13,90

Acucar Residual (g/dm3): 2
Acidez Total (g/l AT): 4,9

PH: 3,73

ANO DE COLHEITA: Em 2013 o Inverno foi extrernamente chuvoso,
chuva esta que se prolongou pela primavera com temperaturas
inferiores a média. Esta situacao foi benéfica pois veio repor os niveis
de dgua no solo, que estavam muito baixos depois de 2 anos secos.
Seguiu-se um Verao seco, praticamente sem chuva. Esta evolu¢ao das
condigbes climaticas, condicionou fortemente a evolu¢ao do ciclo
vegetativo, vindo a traduzir-se num ano de baixa producao, no atraso
da maturagao de cerca de 10 dias. As uvas melhoraram
significativamente e iniciamos a vindima a 10 de Setembro, estando
ja em perfeito estado de satide e maturacao, que produziram mostos
de qualidade extremamente elevada. Este Syrah foi feito a partir de
uvas colhidas neste periodo inicial.

NOTAS DE PROVA: Notas exuberantes de especiarias como
cominhos e canela no nariz. Maduro e cheio, mas também fresco e
delicado, revelando deliciosas notas de alcacuz no palato, com um
final aveludado e persistente.

* _ ENOLOGO: Anténio Agrellos
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Safra 2013. Jantar em 02/06/2019. Turma da La Vinia.
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