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Los grandes vinos del mundo se producen donde la variedad de uva encuentra las
condiciones ideales para expresarse en su forma mas sublime y auténtica, tal como sucede
en Garzon con los productos que representan la integracién perfecta entre nuestro terrufio y
cada una de las variedades cultivadas.

ALBARINO RESERVA 2018

Liste Albaririo fue cosechado en su punto justo de madurez,

lo que nos permitic mantener su elegancia y frescura caracteristica.
De color amarillo pdlido con reflejos verdosos, en nariz se presenta
intenso, con aromas frutados que recuerdan al durazno,
equilibrandose con notas citricas. £n boca es fresco y mineral,

con acidez marcada y un final largo y redondo.

Maridaje: Acompanantes ideales de este vino son el bacalao en causa con
berberechos, una ensalada citrica de langostinos o los tradicionales frutos
de mar a la parrilla con ensalada tibia de mango y endivias. Sorprende
su prestancia combinado con comida asiatica, cebiches peruanos o una
ensalada fresca de atin y papines en salsa.

FICHA TECNICA

COMPOSICION | 100% Albarifio MADURACION | De 3 a 6 meses

VARIETAL sobre borras finas

REGION | Garzén, Uruguay en tanques de acero
ALCOHOL | 14% inoxidable

AZUCAR 3'9 g/L EMBOTELLADO | AgOStO 2018

ACIDEZ (HZT) 6'3 g/L ENOLOGO Alberto Antonini
f CONSULTOR
PH| 3,30 \ )
ENOLOGO | Germén Bruzzone

FERMENTACION | Tanques de , o
acero inoxidable VITICULTOR | Eduardo Félix

Garzén esté cerca de todo: Punta del Este, La Barra y José Ignacio, el paraiso turistico
uruguayo, con variados paisajes y una combinacién perfecta de historia y futuro.

A sélo 18 km. del Océano Atlantico, las multiples parcelas cubren ambas laderas de
las colinas con un tamafio menor a una hectarea cada una, orientaciones diferentes, ARGENTINAY " 0
variados niveles de humedad y exposicién solar, permitiendo de esta manera GARZON
desarrollar pequefios distintos vifiedos en si mismos y creando un entorno singular N2
donde se entremezclan bosques nativos, grandes rocas y palmeras naturales.
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Safra 2018. Prova em 08/06/2019. Encontro de Vinhos Adega Franco.
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