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Tomero

TORRONTES 2009

COMPOSICION VARIETAL:
100% TORRONTES

ViRepos:
VALLE DE CAFAYATE 1800 MSNM
SALTA

ARGENTINA

SueLo:
FRANCO ARENOSO PROFUNDO, DE FERTILIDAD BAJA, SIN MATERIAL

GRGA_NICD, BIEN DRENADOS Y CON ESCASA SALINIDAD,

CriMa:

DE INVIERNOS MODERADOS ¥ VERANOS CALIDOS CON DiAs
TEMPLADOS A CALIDOS Y NOCHES FRIAS, LA AMPLITUD TERMICA
DIARIA ES DE UNOS 15°C A 18°C, UNA BRISA PERMANENTE QUE BAJA
DE LA LADERA FAVORECE LA SANIDAD DE LA FRUTA. LAS
TEMPERATURAS MEDIAS SON DE I8°C Y EL PROMEDIO ANUAL DE

PRECIPITACIONES ES DE 200 MM.

ELaBORACION:
PROTECTIVA EVITANDO LA PERDIDA DE SUS COMPONENTES
AROMATICOS. FERMENTADO A 159 € CON LEVADURAS

SELECCIONADAS.

Notas pE Cata:
COLOR AMARILLO BRILLANTE CON REFLEJOS ACERADOS, SUS AROMAS

RECUERDAN A FLORES BLANCAS COMO AZAHARES Y JAZMINES,

TAMBIEN A ROSAS. FRESCO EN LA BOCA CON ALGUNAS NOTAS

Notas MINERALES.

INFORMACION TECNICA:
— ALCOHOL: 13,3 %

AZUCAR; 2,59 G/L

ACIDEZ TOTAL: 6,56 G/L

PH: 3,3

Risoto de Cordeiro com Castanhas. Degustacao na Adega Brasil Delicatessen,
durante jantar em 29 de junho de 2011.
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