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GRAN CABERNET SAUVIGNON

Composicion Varieta - 100% Cabernet Sauvignon
Aiio de Cosecha: 2012
Veneimia: Cosecha Manual segunda y tercera semana de Abril.

Procedencic 2 Vinedos de Lujin de Cuyo y Valle de Uco
(Tupungato yTunuyan) Altitud entre 900 y 1.050 m.s.n.m.

Ciclo Vegetativo: El ciclo 2.013/14 tuvo una primavera fresca

con heladas tard1as que impactaron en menores rendimientos.

Enero fue muy caluroso y Febrero lluvioso. Entre Febrero y
Abril las temperaturas fueron mds bajas que el promedio
permitiendo una madurez prolongada y completa con
resultados muy satisfactorios en los pardmetros enolégicos.
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lendimiento: Entre 6 y 10 ton/ha

- 2 a 3 dias de maceracion en frio, desde 12 a 22
dla.s dcpendlcndo del vinedo.

Fermentacion Alco «: Fermentacién alcohdlica con
lcvaduras scleccmnada.s en piletas de hormigén epoxicado de

120 hl. (12.000 litros).
Fermentacion Maloldctica: Con bacterias indigenas
Anejamiento: En barricas de robre Francés y Americano

(segundo y tercer uso) el 50% del volumen por 10a 11
meses, y vino en pileta 50%.

Crusarda en botellz: Permanecen en estiba 6 meses como minimo.

Notas de Degustacion: Intenso color rojo rubi. En nariz es
complc]o y clcgantc con un exquisito balance entre aromas
frutales y el aporte del roble. Notas de frutos rojos como
guindas, pimiento morrén, percepcién mineral, y suave
presencia de vainilla y caramelo. En boca los taninos son
suaves y bien estructurados. En el retrogusto se reafirman con
intensidad las percepciones olfativas. Es un vino largo,
complejo y de buen cuerpo.

Safra 2004. Jantar em 06/07/2019. Sopas Dr. Goulin.
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