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CHARDONNAY 2017

NOTAS DE CATA
De coloramarillo vibrante.

En nariz presenta intensos aromas tropicales a platano maduro y pifa,
acompafadas con dulces notas de miel.

En boca es frutoso con notas minerales, fresco y de buen equilibrio.

Sugerencias: Es un compariero ideal de pescados cocidos y mariscos
salteados con salsas. También acompaiia muy bien todo tipo de pastas
preparadas con salsas.

Potencial de guarda: Mantendra hasta los proximos 3 anos todas sus

caracteristicas frutales.
Temperatura: 10°C.

DESCRIPCION
Cosecha
Apelacion

Cepa

2017
Maule
100% Chardonnay

VINEDO
Fundo

Suelo

Rendimiento
Cosecha

Mingre, secano costero del valle del
Maule, 45 Kms del Océano Pacifico,
193 msnm

: Suelos antiguos de origen granitico, el

cual se encuentra en un alto grado de
descomposicion con bajo contenido
de arcilla

12.000 a 14.000 kg/ha

Mecanica con seleccion durante la
Gltima semana de febrero

VINIFICACION

Maceracion en frio
Fermentacion

: 8°Cpor 12 a 16 horas

En tanques de acero inoxidable a 14-
16 °C, durante 18 dias aprox.

Chardonnay
VALLE DEL MAULE

ANALISIS QUIMICO
Alcohol
Ph

Azucar residual
Acidez Total
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13,0°
3,05
1.43
6,38

h g
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