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Excelentes vinos que se caracterizan
por la combinacion de frutas y madera.
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BODEGA E?ﬁ BARBERIS

Malbec Cabernet Sauvignon Sauvignon Blanc

100% Malbec 100% Cabernet Sauvignon 100% Sauvignon Blanc

Lujin de Cuyo, Mendoza Lujin de Cuyo, Mendoza Valle de Uco, Mendoza

Principios de abril Miediados de absril Fines de fehirero

-Acarreo en bins de 400 kg, - Acarren en bins de 400 kg,

- Seleccion manual de racimos. + Sedeccion manual de racimos.

- Maceracién pre-fermentativa en frio durante 4 dias a 10°C. - Prensado neumdtico de las uwas

- Siembea de levaduras seleccionadas. - Siembra de levaduras seleccionadas.

- Fermentacidn alcohdlica durante 12 dias con temperaturas controladas entre 27-30 °C.

- Remantajes diarios y maceracion post-fermentativa durante 20 dias.

- FermentaciGn alcohdlica con temperaturas controlacas entre
14-16° C durante 15 dias.

30% en barricas de Roble Francds durante 9 meses - 70% en vasijas de cemento epoxipado.

En vasijas de acero inoxidable.
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EAhvi_suﬁmuun{da_ wioleta rojizo. . A la vista presenta un colod rojo granate. Color amarillo verdoso muy sutil, intenscs aromas de frutos citricos,
n nariz destacan frutos rojos maduros con notas especiadas, pomela, limén con notas minerabes.

vainilla y chocolate,
En boca, es equilibrado y largo.

En nariz destacan frutos maduros, fresas y pimiento.
En boca, o5 equilibrado m;m

En boca tiene excelense fruta | peea, ananal , y una acidez bien balances
con final persisienie,

Safra 2015. Almoco em 21/07/2019. Festa de Sdo Jodo na Chacara Colombo.
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