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tasa kRIS PREMIVM GEWURZTRAMINER 2011

Vindima: 2011

Variedade: Gewurztraminer

Terroir: Vale dos Vinhedos

Clone Varietal: Inra 47

Clone Porta-Enxerto: 3309

Sistema de Producdo: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Corddo Esporonado

Carga de Gemas/ha: 60.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de produgdo.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo

- Selegdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceracdo em frio;

- Prensagem descontinua e delicada;

- Limpeza estdtica do mosto;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacao alcdolica com temperatura de 152 a 162C;
- Estabilizagdo tartarica;

- Filtragdo;

- Engarrafamento;

Visdo: Coloragdo amarelo palha, limpido e brilhante.

Olfato: Intenso aroma primario, tipico e exético do varietal. Seu carater floral lhe
confere elegéncia e autenticidade, lembrando jasmins, rosas e erva doce.

Paladar: Acidez e dlcool equilibrados, bom volume de boca, leve e macio, com
frescor permanente.

Consumo: 072 a 092C
Harmonizagdo: Queijos leves, carnes brancas, peixes, frutos do mar, molhos
pouco condimentados.

CASA VALDUGA

LEMIN

Laudo Analitico

Alcool: 12,5%

Acidez Total: 6,09 g/l de acido tartarico
Acidez Volatil: 0,48 g/l de acido acético
Densidade: 0,994

Extrato Seco: g/l

SO, Total/Livre: 0,087 /0,032 g/I
Aclicares totais em glicose: 4,5 g/|

pH: 3,27

Dourado com crosta de gergelim negro e puré de abdbora.
Jantar no Restaurante Morena Flor em 05/07/2011, com os Amigos do Arraial.
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