egesinar 201F

“De color rojo intenso con un tono
purpura. En nariz se perciben aromas a
grosella negra, ardndanos y tabaco,
acompanados de notas a chocolate y
especias que aportan las barricas de roble
francés donde se guardd este vino.

Este Cabernet Sauvignon es fresco y
estructurado, con abundantes taninos

y muy largo en boca”

5% 372 S5.23lw 3.24e 047w
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TOTAL TOTAL TOTAL RESIDUAL VOLATIE

VINEDD

La fruta para este Cabernet Sauvignon proviene de vifiedos
plantadeos a los pies de la Cordillera de Los Andes en laderas
con vistas al rio Cachapoal, y en la parte media del Valle de
Rapel. Los suelos pedregosos, los cielos despejados y las
noches frescas permitieron cosechar fruta concentrada y

eon excelente taming.

COSECHA

Debidao a que la temporada fue calida y seca, la vendimia
ocurrid mucho antes de lo habitual a principios de abril,
Finalmente, la cosecha fue menor, debido a la temprana

floracion y a las heladas de la primavera;

VINIFICACION

Las uvas fueron cosechadas manualmente, despalilladas y
seleccionadas para luego ser trasvasijadas a tangues de acero
inoxidable e inoculadas con levaduras seleccionadas. La
fermentacidn ecurrié rapidamente y alcanzo una temperatura
maxima de 272C. El vino luego fue dejado macerar por 8 dias
adicionales para anadir estructura y longevidad. La mitad del
vino resultante se sometio a fermentacion malolictica en
barricas y dejado para envejecer por alrededor de 6 meses

La otra mitad fue guardada en tangues, El vino finalmente fue
ensamblado, filtrado v embotellado. El primer embotellado se
realizo el 23 de agosto de 2m8 ¥ Ia produccidn alcanzd las

15.320 cajas.

VINA

CASAS DELBOSQUE

CHILEAN FREMIUM WINES

Safra 2017. Jantar em 14/08/20109.

Cabana Montefusco.
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