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HEDONE PREMIUM
CABERNET SAUVIGNON 2004

100% varietal Cabernet Sauvignon de
Perdriel de Lujan de Cuyo.

VISTA: intenso. Tonos negros y purpuras.

AROMA: frutos rojos, elegante vegetal,
complejo, suave canela y café.

BOCA: balanceado, carnoso, durable.

FORMA DE COSECHA: manual en
bandejas plasticas de 18 kg.

VINIFICACION: inoculacion de levaduras seleccionadas y nutrientes
nitrogenados. Fermentacion alcohdlica controlada entre 27 y 29° C. Maceracion
con orujos durante 18 dias, remontajes abiertos y cerrados y un dellestage
diario. Fermentaccion malolactica total.

CRIANZA: 10 meses en barrica de roble francés.

DATOS ANALISIS BASICOS 2004:
Acidez Tartarica: 4,38 g/I.

Ph: 3,8

Alcohol: 13,30% v/v

Azucar Residual: 2,53 g/I

Aperitivo, na Pousada em Arraial, antes do jantar em 06/07/2011 no Boiteko.
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