LINHA JOVEM

GREEN

UVAS: GLERA, VIOGNIER, RIESLING, SAUVIGNON BLANC
SAFRA: NAO SAFRADO
PRODUGAO 8.000 KG/HA

ELABORAGCAO

COLHEITA MANUAL DURANTE A MANHA COM SELEQZO DE UVAS.
PASSAGEM DE | 2 HORAS EM CAMARA FRIA 8°C.

PRENSAGEM. LIMPEZA PREVIA DO MOSTO

ADI(;,,EO DE LEVEDURAS SELECIONADAS E FERMENTA(;;&O A |1 5°C,
APOS, PERMANECEU 4 MESES SOBRE AS BORRAS NOBRES
SEGUIDOS DE ESTABILIZA(;.:\'O TARTARICA, PROTEICA,

FILTRAQ;\O E ENGARRAFAMENTO.

TEOR ALcObLICO: | O,5%

DURAGAO DA FERMENTAGAO: | 2 DIAS
TEMPERATURA DA FERMENTAGAO: |5 Ce
FERMENTAGAO MALOLATICA: O%
AGUCAR RESIDUAL: 3,8 G/L

ACIDEZ TOTAL: 6,9 G/L

PH: 3,12

VIAPIANA

L

DEGUSTACAO

COLORA(;AO AMARELO ESVERDEADO. AROMAS DE FRUTAS
CiTHICAS COMO ABACAX| E LIMAO COM TOQUE VEGETAL.
NO PALADAR, MOSTRA-SE LEVE, AROMATICO E

COM FINAL MUITO REFRESCANTE.

GASTRONOMIA

PETISCOS DE FRUTOS DO MAR, PEIXES GRELHADOS.
IDEAL PARA REFRESCAR MOMENTOS NA PISCINA OU BEIRA DA PRAIA.

Safra. Vinicola Viapiana em 01/09/2019. Flores da Cunha/RS.
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