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SALVADOR

A linha Salvattore é uma
homenagem a origem da familia
Salvador oriunda da Itdlia e por

isso representa a linha Reserva de
vinhos e espumantes.

Os espumantes da linha
Salvattore simbolizam a alta
gama dos espumantes brasileiros
que sdo reconhecidos
mundialmente.

Um espumante superior deve ter
sua perlage fina e persistente,
aromas delicados e agradaveis,
com acidez marcante em
equilibrio com corpo do produto,
finalizando com acentuada
persisténcia de boca.

SALVATTORE

ESPUMANTE BRUT

As borbulhas delicadas e persistentes de Salvattore Espumante Brut,
s@o a prova fiel de uma elaboragdo técnica precisa, onde as uvas
atingiram seu ponto ideal de maturacéo e a tomada de espumas
com controle rigido de temperatura e tempo.

Regido: Serra Galcha - Flores da Cunha - RS - Brasil

Uvas: Chardonnay

Safra dos vinhos bases: 2017

Enélogos: Antonio Salvador e Daniel Salvador

Producgdo uvas: Espaldeira simples / média aproximada de 7.000
Kg/hectares

Graduacao Alcoédlica: 12,0% Vol.

Fermentacao Alcoédlica vinhos base: 15° C durante 09 dias
Fermentagdo Malolatica: ndo realizada

Método de tomada de espumas: Charmat

Tempo da 2° fermentagdo: 23 dias a 14° C

Actcar Residual: 8,0 g/L

Acidez Total: 75 meq/L

Visual: espumante de tonalidade amarelo-esverdeado com
perlage fina e consistente

Aromas: intensos e finos com notas que lembram maca verde,
melao, cha verde, frutas citricas e sutil notas de pao torrado.

Em Boca: Seu equilibrio em boca é correto, com sabor cremoso,
onde o retrogosto proporciona uma agradavel sensacdo, com
notas de frutas verdes e citricas, com sabor longo e macio.

Caracteristicas Organolépticas: espumante envolvente que
apresenta sua grande performance quando apreciado jovem,

Gastronomia: Excelente como aperitivo/recep¢do. Harmoniza
bem com saladas, cozinha Japonesa, queijos leves, carnes
brancas, risotos a base de frutos do mar e legumes.
Temperatura de Servigo: Servir entre 4° e 6° C.

Servigo: produto com pressdo carbdnica natural do processo.
Manusear com cuidado, evitando agitar a garrafa antes de sua
abertura e evitar seu congelamento antes do consumo.

APRECIE COM MODERACAO

Safra. Vinicola Salvattore em 02/09/2019. Flores da Cunha/RS.
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